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Uffe Toft fra VejenVinklub tog chancen og deltog i to vinhøstdage på Skærsøgaard. Her er hans beretning:
Vinhøsten på Skærsøgaard.

2010, et svært år for dansk vin.
Af Uffe Toft

I dag onsdag den 12. oktober, høstede vi druer på Skærsøgaard i Dons lidt nordvest for Kolding.

Lidt øm i ryggen og lidt træt i kroppen, og alligevel en glad og veltilfreds følelse af at man har været med til at sikre lidt af den danske vinhøst, det er dejligt.

Vinteren 2009-10 var lang og hård, søen ved Skærsøgaard der normalt er med til at varme klimaet lidt op, havde i år den modsatte virkning, den var så hårdt frosset, at den kølede langt ind i foråret. Stokkene kom sent i gang, og da blomstringen endelig var en realitet i maj, kom der nattefrost! Det er ikke nemt at være vinbonde i Danmark. 

Inga og Sven Moesgaard var bekymrede og ikke uden grund, men der er jo kun en vej, og det er at høste det som naturen nu giver, og det ligger på måske lidt mindre end halvdelen af sidste års høst, der så var en rigtig god årgang med mange druer.

Til høsten var mødt 16 – 17 plukkere i alderen 55+, og jeg som ny, kunne høre at de alle var gengangere fra tidligere år, så stemningen var fin i det dejlige vejr.

Rækkerne der skulle plukkes var først de hvide druer Orion. Druerne havde en flot farve, og når man smagte på dem også med lidt sødme, men Sven sagde, - der bliver ikke meget hvidvin i år, for højt syretal, så det meste skal laves til de mousserende hvidvine, for der er syren perfekt. 

Vi gik op på det første markstykke, ”Arnes gamle mark”, (Arne er ham der altid har været der! og han har plantet alle stokkene).

Under Ingas kyndige ledelse blev vi instrueret, ”kun sunde druer og rene hænder!” - de rækker der skulle plukkes var afmærket med dannebrogsflag og jeg ”den nye” fik særlig instruktion i hvad der skulle med og ikke med.

 ”Det er dig som plukker der er med til at bestemme kvaliteten” var beskeden fra Sven.

Der blev plukket på ”livet løs”, og hver på sin facon. Vejret var fantastisk og det var stemningen også, så i løbet af ca. 2 timer, havde vi plukket alle de hvide drue her. 

Så gik vi over til søen, og plukkede videre. Små 2 tons, af Orion, ca. samme mængde som sidste år, blev det til, og så var der kaffepause, med kaffe og kage.
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 Vi fik selvfølgelig også et pa r vine at smage, det er vel vinhøst! En frisk halvtør Solaris Cuvée 2009, med en frisk syre og lidt ”grøn æble” i smagen, flot vin, og en Green Top, en tør hvidvin fra 2006, der stadig var flot i struktur, selv om alderen, lige begynde at gøre sig bemærket.

Og så gik det videre med at høste den røde Regent, oven for søen. En markdel, der havde fået stilkesyge, dvs. at stilkene snævres ind, så væskepresset i druen ikke kan opretholdes. 

Vi plukkede igen på livet løs, og på kun tre kvarter var vi færdige, ca. 400 kg druer, der så skal laves til hedvine.

 I vineriet var ønologen Mathias Meimberg travlt beskæftiget i perioder, han slår stilkene til de røde druer af i en specialmaskine, og han presser ca. 400 kg. pr. gang i de to pneumatiske presser. 

Når det er de hvide druer til mousserende vine presses klaserne hele, og et pres tager op mod tre timer, da de skal presse meget forsigtigt for kun at få den bedste most med.

Sven var godt tilfreds med plukkernes indsats, han havde faktisk ikke troet, at den del af høsten kunne klares på en dag. 

Han var også tilfreds med kvaliteten af den del der var plukket, ud fra de givne omstændigheder. Med det der blev høstet i dag, ville vineriet nok først lukke en gang midt nat. 

Næste runde er de røde Rondo druer der plukkes i den kommende weekend, hvis vejret eller ellers vil.

Jobbet som drueplukker er ulønnet, dog kan man året efter afhente en flaske ”plukkevin”, som er fra den vin fra druer, man selv har været med til at plukke. 
Uffe Toft
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Vi håber at kunne tilbyde medlemmerne at deltage igen til næste år, hvis nogen skulle have mod på det.
Vinaften måtte aflyses
Vi havde desværre den ærgerlige oplevelse, at den planlagte vinaften med spanske vine, som var tilrettelagt i samarbejde med Vinova måtte aflyses.
For at arrangementet skulle gennemføres, skulle der være 20 deltagere, men desværre meldte kun 14 sig, trods flere opfordringer. Bestyrelsen vil nu se på, hvad der galt – om det var emnet, placeringen på en fredag eller landskampen eller en kombination af flere ting, der var årsagen. Måske kan vi prøve igen til foråret – det vil vi nu kigge på.

Vinfestival

Så er det snart tid til Thorkilds Vinhandels årlige Vinfestival, der finder sted 
onsdag d. 3. november på Askov Højskole. Pris for deltagelse er 150,- kr.

Der plejer at være mange spændende vine at smage på fra en lang række vinimportører, lige som der smagsprøver på øl, chokolade, ost og andre lækkerier.
 Der plejer at være hurtigt udsolgt, så det anbefales at købe billetten hurtigst muligt.

Portvinsaften

Årets sidste arrangement i Vejen Vinklub finder sted den 24. november, og her er det portvin, der står på programmet.

Her skal vi opleve at portvin er meget andet end den sliksøde, som farmor serverede til eftermiddagskaffen, ligesom vi indvies i mysteriet med de mange forskellige fremstillingsmåder og smagsretninger.
Husk at holde aftenen fri – der kommer mere om arrangementet senere.

Med vinlig hilsen

Hans Henrik

